Contino Garnacha

2020

En 1973 nace Contino, el Primer
“chateau” de Rioja.

Sus vinos se obtienen unicamente del
vinedo plantado en sus 62 hectdreas.
El vifiedo del Contino se integra
alrededor de una antigua casa
solariega, en un meandro del Ebro en
Laserna, pedania del municipio de
Laguardia. Rioja Alavesa.
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DENCMINACON DE QRIGEN CALFICAOA

Embotellado en la propiedad
VINEDOS DEL CONTINO, S. A. /
LASERNA - LAGUARDIA, ESPANA /

* Tipo de vino: Tinto
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* Zona de produccion: Rioja

* Cosecha: 2020

* Calificacién Contino: Excelente

* Variedades de uva empleada: 100% garnacha
« Tipo de botella: Borgofia

* Produccion y formatos: 10.667 bot. 75cl.

* Fecha de embotellado: Marzo 2022

* Crianza: 12 meses en 12 barricas de 500 litros y en un fudre de 2.000 litros.
4 meses en hormigdén

Datos analiticos

* Grado alcohdlico: 14,5% * Acidez volatil: 0,50

« Acidez total: 6,52 * SOZ Libre/TotaI: 34/113
*pH: 3,26 « indice Polifenoles Totales: 40

* Apto para veganos

Caracteristicas del vinedo

Las uvas para Contino Garnacha proceden de las uvas de San Gregorio y Laserna.
Ambas parcelas con una altitud de 420 y 400 metros respectivamente. Ambos
suelos son arcillo-calcareos, con pedregosidad media-alta.

Caracteristicas de elaboracion

La garnacha se vendimia manualmente el dia 18 de Septiembre, realizando
seleccién en campo y en mesa de seleccion a su llegada a bodega. Se encuba en un
tino de madera de roble francés, donde se realiza una maceracién prefermentativa
hasta que la fermentacion se inicia de manera espontanea. Pasados ocho dias la
fermentacidn alcohdlica llega a su fin. Pero la garnacha permanece en el tino
durante 15 dias mas. Transcurrido este tiempo se pasa a un fudre Stockinger de
2000 litros y 12 barricas de 500 litros donde permanece durante 10 meses.
Posterior crianza y afinamiento en depdsito de hormigén durante 4 meses.

Datos de la cosecha

La afiada 2020 ha sido una vendimia temprana, donde el cambio climatico es un
hecho visible y se ha hecho notar. Una vendimia temprana, con una maduracién
muy interesante, marcada por amplios rendimientos en el vifiedo.

Marcada por las altas precipitaciones, con valores superiores a la media. En fechas
previas a vendimia y durante la misma, se produjeron episodios de lluvia. Lo que
nos dio como consecuencia el engruese de las bayas y aumento por consiguiente
del peso del racimo.

Esta campafia se caracteriza por tener unas temperaturas moderadas a lo largo de
todo el ciclo.

La vendimia se llevé a cabo entre el 2 de septiembre y el 8 de octubre.

Notas de cata

Contino Garnacha es un vino elegante y muy equilibrado, donde su elaboraciéon ha
sido pensada en favorecer su extraccidon en aromay sabor.

Los suelos arcillo-calcdreos, con alta pedregosidad de la Finca San Rafael, son claves
para un buen drenaje y facilitar su acceso a compuestos minerales, consiguiendo
asi un Contino Garnacha fresco y mineral.



