Contino Graciano

2020

Contino fue pionero, desde 1994,
en el rescate de esta ultima
variedad, Graciano, del olvido
riojano. Contino Graciano es un
vino monovarietal al 100%. Un
vino con color intenso, vivo,
profundamente aromdtico, con el
espiritu de un vino del norte,
Atlantico, con su frescura y
complejidad.
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Embotellado en la propiedad

VINEDOS DEL CONTINO, S. A.
LASERNA - LAGUARDIA, ESPANA

* Tipo de vino: Tinto

s, QO

* Zona de produccién: Rioja Alavesa Yo yne™

* Cosecha: 2020

* Calificacion Contino: Excelente

* Variedades de uva empleada: 100% Graciano
* Tipo de botella: Bordelesa

* Produccion y formatos: 5.326 bot. 75cl.

* Fecha de embotellado: Junio 2023

* Crianza: 1 mes en hormigén puro y 24 meses en barrica de
roble francés de segundo uso

Datos analiticos

* Grado alcohdlico: 13,58% * Acidez volitil: 0,70

* Acidez total: 6,8 * SO, Libre/Total: 30/86

* pH: 3,25 « indice Polifenoles Total: 53.4

Caracteristicas del vifiedo

Vendimia manual en nuestros vifiedos alrededor de la Finca de San Rafael.
Uvas procedentes de San Gregorio, vifiedo de graciano (3.7 ha) plantado en
1979, con caracteristico suelo arcillo-calcireo. Lo que ofrece a esta
variedad una madurez completa conservando su acidez caracteristica.

Caracteristicas de elaboracion

Selecciéon manual en campo y en mesa de seleccion en bodega,
garantizando asi la maéxima calidad. El principal objetivo en esta
vinificacién es preservar las caracteristicas de la variedad. Fermentacion
alcohdlica en tina de roble francés de 100 IIl con temperatura moderada
para asegurar una buena extraccién de color. Tras su fermentacion
maloléctica se realiza una crianza en hormigén puro durante un mes, antes
de ser metido a barrica 100% francesa, y de segundo uso. Alli permanece
durante 2 afios, hasta su embotellado.

Datos de la cosecha

La afiada 2020 fue una vendimia temprana, donde el cambio climatico es
un hecho visible y se hizo notar. Temprana, con una maduracién muy
interesante y marcada por amplios rendimientos en el vifiedo.

Un dato para tener en cuenta fueron las altas precipitaciones, con valores
superiores a la media. En fechas previas a vendimia y durante la misma, se
produjeron episodios de lluvia, los cuales dificultaron fechas de vendimia.
Esta campana se caracteriza por tener unas temperaturas moderadas a lo
largo de todo el ciclo. Permitiendo un control minucioso de cada etapa y
jugando un papel muy importarte en la suavizacién de la afnada. La
seleccion de uvas de alta calidad fue muy facil por el buen estado sanitario
de la cosecha. Haciendo de la afiada 2020 una afiada especial, de calidad y
fluidez.

La vendimia del graciano en la finca se llev6 a cabo el 22 de septiembre de
2020.

Notas de cata

Graciano 2020 esta caracterizado por la expresiéon de la variedad en una
afiada dificil. En nariz, encontramos notas de fruta negra, caracteristicos de
la calidez de la afiada. Destacan intensos aromas de ciruela negra, y flor de
brezo sobre un fondo mineral y balsdmico, con recuerdos de chocolate y
tabaco.

En boca, graso con acidez agradable y equilibrada. Acompafiando notas
caracteristicas de la variedad, encontramos hierbas aromaticas como el
romero en retronasal. Todo esto, unido a un final de boca envuelto por
taninos sedosos (ue nos recuerdan a su periodo de crianza en barrica,
hacen que el vino sea de trago largo y agradable.
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