En 1973 nace Contino, el Primer “chateau”
CONTINO de Rioja. ’ ’ ’

-~ Sus vinos se obtienen Unicamente del vinedo m
VI NA D EI_ O LIVO plantado en sus 62 hectdreas. ot yme ™
El vinedo del Contino se integra alrededor
2022 de una antigua casa solariega, en un
meandro del Ebro en Laserna, pedania del
municipio de Laguardia. Rioja Alavesa.

Tipo de vino: Tinto Tipo de botella: Bordelesa Grado alcohdlico: 13,65%
Zona de produccién: Rioja Alavesa Produccién y formatos: pH: 3,42
Cosecha: 2022 15.333 bot. 75cl., 800 bot. 1,51, 50 SO, Libre/Total: 29/101

bot. 3.y 25 bot. él. indice Polifenoles Totales: 41

Calificaciéon Contino: Muy buena

. Fecha de embotellado: Junio 2024  Acidez total: 5,93
Variedades de uva empleada: '

. . Acidez voldtil: 0,69
80% tempranillo, 15% graciano, Crianza: 18 meses en barricay 3 Apto para veganos
5% mazuelo meses en finta de madera

Caracteristicas del vifiedo

Nos enconframos ante una vina histérica para la propiedad Vinedos del Contino. Sus
mds de 60 anos de historia han estado marcados bajo la atenta mirada del
caracteristico olivo milenario. Una terraza media, de calidad excelente para la
elaboracion de vino de guarda. Formada por suelos arcillo-calcdreos y con
pedregosidad media, gracias a la proximidad del rio Ebro. Debido a la antigledad
de sus plantas, se intercalan unas filas de garnacha entre aquel tempranillo histérico.

Caracteristicas de elaboracién

Fermentacién espontdnea en finas de roble francés de 100 HI. con temperaturas
confroladas. La fermentacién maloldctica se realiza en depdsito de hormigdn, y
finalizada ésta, el vino se lleva a barricas nuevas (80% de las barricas) y de segundo
uso (20% restante), de procedencia francesa en un 95% y americana en un 5%
donde permanece durante 18 meses de crianza en barrica. Periodo tras el cual pasa
a tina de madera por espacio de 3 meses, consiguiendo un afinamiento total hasta
su embotellado.

Datos de la cosecha

En marzo y abril se registran precipitaciones normales para la época. La brotacion se
produce a mediados de abrril.

El final de la floracién se produce en torno al 7 de junio, dia en la que comienza una
ola de calor que durard hasta el dia 20, en la que se registran temperaturas de hasta
42°C.

Especialmente para nuestra parcela Vina del Olivo es un ano dificil. Aun asi, se refleja
/ la grandeza de estas vides, y su localizacién frente al Ebro. Donde llegaron a
evun ofrecernos uvas con gran frescura y finura para la elaboracion de nuestro vino.

Notas de cata

Vino elegante, donde la frescura de la finca se equilibra con la crianza en madera
de roble francés nuevo. Asi obtenemos en nariz, un vino con notas tostadas, nada
empalagosas, que invitan a llevar el vino a la boca. Una vez aqui, nos sorprendemos
de la fineza y elegancia del mismo. Todo ello refleja claramente nuestra Vina del
Olivo.
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