Cune Rosado

2022

El primer vino que se produjo en
la bodega de Haro fue
embotellado con la marca Cune.
Al estilo de los “claret” del Medoc
Bordelés.

DADA N,
gor S7g

* Tipo de vino: Rosado 81, '
* Zona de produccion: Rioja ./I/f
* Cosecha: 2022

* Calificacion DOCa cosecha: Muy buena

* Calificacion GVNE: Muy buena

* Variedades de uva empleada: 100% tempranillo

* Tipo de botella: Bordelesa ¢ Formatos: 75cl.

Datos analiticos

* Grado alcohdlico: 13,5% * Acidez volitil: 0,28

* Acidez total: 5,3 * SO, Libre/Total: 25,6/80
* pH: 3,35 * Apto para veganos

Caracteristicas del vifiedo

Vifiedos propios de Rioja Alta, principalmente en la zona de
Sajazarra, fincas de Cerecillo y Ascarza de suelos frescos, franco
arcillosos. Vifiedo en vaso y espaldera, con exposiciéon este a oeste.
Vifiedos en suelos de vigor medio y edad comprendida entre los 8 y
los 20 afios son los destinados a la elaboracién de este rosado.

Caracteristicas de elaboracion

Vendimia manual, temprana, de uvas de la variedad tempranillo, y
encube en depdsito de acero inoxidable donde manteniendo
temperaturas de 10-12°C se evita inicialmente la fermentacion.

El mosto con el color deseado se sangra tras unas horas de
encubado. La fermentacion se desarrolla asi sin la fase sélida de
hollejos y pepitas, con una temperatura controlada entre los 16°C y
18°C para mantener los aromas y la fruta que caracterizan a este
vino.

Datos de la cosecha

La vendimia en CVNE comienza el 28 de agosto para finalizar el 11
de octubre.

Este afio, debido a la sequia y a las altas temperaturas registradas, el
estado de la uva no era homogéneo en el momento de la recogida,
sino que diferia en funcién de la situacién de las parcelas, de las
producciones y de otros factores. En este contexto, los muestreos de
maduracion y la cata de uva son especialmente cruciales para tomar
decisiones y comenzar la vendimia en el momento preciso.

La climatologia durante la vendimia ha ayudado a mantener el
excelente estado sanitario de las uvas. Ademds, la bajada de
temperaturas que tuvo lugar al final de la cosecha ayudard a la
buena evolucion en la maduracién y nos permitird la elaboracion de
vinos de guarda.

Notas de cata

Color cereza muy vivo y brillante.

En nariz tiene un aroma intenso a frutos rojos, grosellas,
frambuesas, fresas, todo ello entrelazado con las gominolas que le da
un toque de alegria y frescura que nos incita a probarlo.

En boca es un vino suave en la entrada, amplio a su paso por el
paladar, frutal y con cierta acidez final que le confiere una
retronasal larga y afrutada.

Compailero ideal para aperitivos, entremeses, pastas, legumbres,
pescado azul y carnes ligeras.

Temperatura de servicio recomendada 8-10°C.
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