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* Tipo de vino: Tinto

* Zona de produccion: Labastida (Rioja Alavesa)

* Cosecha: 2020

* Calificacion Viiia Real: Muy buena

* Variedades de uva empleada: 100% tempranillo

* Tipo de botella: Borgofia * Formatos: 1,51., 75cl.

* Fecha de embotellado: 23 de marzo de 2023

« Crianza: 12 meses en barricas de roble francés

Datos analiticos

* Grado alcohoélico: 13,75% * Acidez volatil: 0,47
* Acidez total: 5,6 * SO, Libre/Total: 32/85
* pII: 3,55 « Indice Polifenoles Totales: 72

* Apto para veganos

Caracteristicas del vifiedo

Este vino procede de una tinica finca en la parcela San Crist6bal, en
Labastida vifiedo propio de mas de 40 afios. La vifia se llama La Virgen, son 2
hectireas en el término de Labastida (Rioja Alavesa). Es una parcela con
suelo arcilloso y canto rodado en superficie. El vifiedo se encuentra en las
faldas del monte Tolofio, protegido de los vientos del norte y esta expuesto al
sur. Dada la proximidad a la sierra los meses de agosto y septiembre son
célidos y luminosos durante el dia, bajando las temperaturas durante la
noche por lo que la maduracion es lenta preservando la acidez natural de las
uvas.

Caracteristicas de elaboracion

La uva se selecciona en el vifiedo y se recoge en cajas de 20 kg. Una nueva
seleccion se hace en bodega y la uva semiestrujada fermenta con levaduras
autéctonas en pequenos depésitos, controlando una temperatura cercana a
los 28°C y realizando bazuqueos diarios.

La variedad es 100% Tempranillo, la maceracién en caliente se prolonga unos
dias al terminar la fermentacion y son las catas las que determinan el
momento del descube. El vino realiza la fermentacién malolactica en barrica
de roble francés donde permanece con batonnages periédicos hasta el
momento de su clarificacién y embotellado.

Se realiza una crianza de 12 meses en barrica.

Datos de la cosecha

En general la campaiia 2020 present6 una cosecha mermada en algunas
localidades de la comarca de Rioja Alavesa por el granizo y el agua caida en
ciertos momentos durante la floracion, pero la uva resultante entré en
bodega con una calidad y un estado sanitario excepcional, se cumplieron las
expectativas para la obtencién de vinos aromiticos, de gran frescura y
cualidades organolépticas muy positivas.

La vendimia del vifiedo La Virgen (Labastida) se efectué el 4 de octubre.

Notas de cata

Capa alta profunda de color granate con tonalidades violdceas

En nariz es un vino con mucha intensidad y un amplio abanico de aromas.
Son destacables las notas de fruta fresca roja y negra como frutos del bosque,
arandanos, frambuesa, moras y un toque a regaliz muy tipico de la variedad
tempranillo. A todo ello le sumamos aromas muy sutiles de su estancia en
barrica como, especias, notas ahumadas, torrefactos y balsamicos que le
afladen complejidad.

Su entrada en boca es suave con un paso marcado por un tanino que se
equilibra a la perfeccion con la untuosidad del vino junto con un punto de
acidez que le da frescura y longitud.

Temperatura de servicio 18°C.
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