Maruxa Godello
2019

Maruxa, o Maria en castellano,
es un Gran Nombre Gallego.
Era la madre del fundador de
Ia bodega. El vino proviene de
nuestros vifiedos en Entoma,
Valdeorras. Lo clasificamos
como un vino de villa, o
pueblo.

GODELLO

VA LDEORRAS

PROBOCT 03 SHY

* Tipo de vino: Blanco

* Zona de produccién: Valdeorras

* Cosecha: 2019

* Variedades de uva empleada: 100% Godello
* Tipo de botella: Borgoiia

* Formatos: 75 cl.

Datos analiticos

* Grado alcohélico: 13,40% * Acidez volitil: 0,36
* Acidez total: 6 * SO, Libre / Total: 30 /110
e pll: 3,45 * Apto para veganos

Caracteristicas de elaboracion

Las uvas que se usan para la elaboracion del Maruxa Godello
proceden de nuestros vifiedos en bancales en la villa de Entoma, de
las parcelas de Regueirén, O Serro y Valdemioto. Suelos franco
arcillosos con presencia de pizarras y otros minerales.

Vendimia manual en cajas de 15 kgs. Una vez recibimos la uva en
bodega se introduce en frio para evitar oxidaciones. La
fermentacién alcohdlica se realiza a temperatura controlada para
que el vino conserve los aromas varietales.

Datos de la cosecha

La vendimia 2019 tuvo lugar la primera quincena de Septiembre,
caracterizada por un aflo seco y templado, lo que nos ha
proporcionado una prematura maduracién en la uva siendo una
vendimia sana, equilibrada ,fresca y muy aromitica.

Algo mads corta en rendimientos debido al pedrisco y a la sequia.

Notas de cata

Color amarillo pajizo brillante.

En nariz es intenso y varietal con recuerdos de fruta blanca
madura, monte bajo y muy mineral.

Boca plena con buen equilibrio, sedoso, elegante, fresco,
persistente y muy placentero.

Temperatura de servicio recomendada 10°C.



