Monopole

2022

Monopole es la marca de vino
blanco mas antigua de
Espaiia. Se elabora por CVNE
desde 1915.
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* Tipo de vino: Blanco b
<, '
* Zona de produccién: Rioja K% Q&
A
* Cosecha: 2022
* Calificacién DOCa cosecha: Muy buena
* Calificacién CVNE: Muy buena
* Variedades de uva empleada: 100% viura

* Tipo de botella: Rhin * Formatos: 75cl., 18,7cl.

Datos analiticos

* Grado alcohdlico: 13%  Acidez volitil: 0,29
* Acidez total: 5,05 * SO, Libre/Total: 28,8/88
e pl: 3,39 * Apto para veganos

Caracteristicas del vifiedo

Blanco elaborado a partir de la variedad de uva Viura procedente de
vifiedos propios y vifiedos de nuestros proveedores habituales situados en
Rioja Alta. Los suelos son francos arcillosos, suelos frescos, plantaciones
en vaso. Todas las labores se realizan de forma manual, incluida la
vendimia.

Caracteristicas de elaboracion

Cuando la uva llega a bodega hacemos una maceracién de 8h en presencia
de los hollejos a una temperatura de 10-12°C.

La uva al cabo de ese tiempo va a una pequefia prensa neumitica donde
por gravedad obtenemos el mosto flor antes de iniciar la prensada.
Hacemos un desfangado estatico utilizando tnicamente medios fisicos. La
fermentacion se realiza en depésitos de acero inoxidable a temperatura
controlada, siendo el objetivo la extraccién y conservacién de los aromas
primarios, frutales y florales, propios de la variedad.

Datos de la cosecha

La vendimia de blanco en CVNE este afio comenzé el miércoles 8 de
septiembre con la variedad viura en nuestros vifiedos de Torremontalbo
para continuar con el resto de las fincas finalizando 27 de septiembre.
Este afio, debido a la sequia y a las altas temperaturas registradas, el
estado de la uva no era homogéneo en el momento de la recogida, sino
que diferia en funcién de la situacién de las parcelas, de las producciones
y de otros factores. En este contexto, los muestreos de maduracién y la
cata de uva son especialmente cruciales para tomar decisiones y
comenzar la vendimia en el momento preciso.

La climatologia durante la vendimia ha ayudado a mantener el excelente
estado sanitario de las uvas. Ademads, la bajada de temperaturas que tuvo
lugar al final de la cosecha ayudara a la buena evolucién en la maduracion
y nos permitira la elaboracion de vinos de guarda.

Notas de cata

Color amarillo palido

En nariz presenta intensidad aromatica media con aromas a flores de
primavera entrelazadas con fruta de pepita, también aparecen la pifia y el
platano.

En boca sorprende su viveza ya que su entrada es suave a la vez que su
paso es marcado por la acidez tipica del vino, la retronasal es afrutada y
larga. Todo ello en un perfecto equilibrio, hace que sea un vino elegante,
fino y a la vez alegre. Siendo un perfecto compaifiero de pescados,
mariscos y todo tipo de aperitivos incluido el jamén.

Temperatura de servicio aconsejada 8-10°C.
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