Monopole S.XXI
2022

Monopole Siglo XXl es un excelente
monovarietal nacido de una nueva
version del cldsico riojano Monopole -
resultado del desembarco CVNE en la
D.O Rueda.
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* Zona de produccién: Rueda N

* Cosecha: 2022

* Calificacion DO cosecha: pendiente

* Variedades de uva empleada: 100% verdejo

* Tipo de botella: Rhin * Formatos: 75cl.

Datos analiticos

* Grado alcohdlico: 13% * Acidez volatil: 0,29

* Acidez total: 5,64 * SO. Libre/Total: 25,6/117

* pH: 3,25 * Apto para veganos

Caracteristicas de elaboracion

Seleccionamos en campo y realizamos una vendimia nocturna de los mejores
vifiedos para la realizacion de este vino 100% variedad verdejo.

Una vez la uva en la bodega, prensamos y el mosto obtenido se traslada a
depdsitos de acero inoxidable donde realiza la fermentacion alcohdlica a
temperaturas controladas para facilitar la extraccion y conservacion de los
aromas primarios, florales y frutales propios de esta uva.

Datos de la cosecha

La cosecha 2022 comienza el 16 de agosto y finaliza el 16 de octubre.

Esta vendimia pasara a la historia por haber sido la mas temprana y la mas
larga de la historia hasta la fecha, eso si con una uva de gran calidad gracias al
6ptimo estado sanitario propiciado por la buena climatologia.

La entrada de uva en bodega como siempre se ha producido de forma
ordenada, escalonada y muy puntual segun los indices de maduracion
requeridos.

Segun el Consejo de la Denominacion de Origen Rueda la alta calidad de la uva
augura muy buenas perspectivas para la afiada 2022.

Notas de cata

Color amarillo pélido verdoso.

Elevada intensidad aromatica donde percibimos las frutas de hueso vy citricas
mezcladas con notas a boj e hinojo.

La entrada en boca es suave y con un paso largo y untuoso, el final es fresco
debido a una ligera acidez que culmina en un suave amargor caracteristico de
un monovarietal de la variedad verdejo.

Perfecto acompafiante para carnes blancas, pescados, mariscos, patés y
naturalmente como aperitivo.

Temperatura de servicio recomendada 8 a 102C.
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