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2019

* Tipo de cava: Brut
» Categoria: Reserva

* Zona de produccion: Penedés (D.O. Cava)

* Afio: 2019
Roger Goulart se funda en 1882,
en una masia que se remonta a
principios del Siglo XVIII, en

Sant Esteve Sesrovires,
Barcelona. Datos analiticos

* Variedades de uva: 40% Xarel-lo, 30% Macabeo y 30% Parellada

Es pionero en el método
tradicional de produccion de * Fecha de tiraje: Marzo 2020 + Acidez tartdrica total: 5,7 gr/l
vino espumoso en Espafa.
* Crianza minima: 18 meses * Contenido de azucares: 8 gr/l

* Volumen alcohélico: 12% * Apto para veganos

Caracteristicas de elaboracion

Cosechamos al amanecer para evitar cualquier oxidacién y
garantizar la frescura de nuestras uvas.

El Xarel-lo es una uva autéctona del Penedés y la variedad principal
en el ensamblaje de nuestros espumosos. Uva de caridcter y
estructura, idénea para las largas crianzas.

Las uvas se elaboran por separado. Refrigeracion de las uvas antes
de prensar (para evitar la pérdida de aromas). Rendimiento del 50%.
Precipitacion estatico a baja temperatura. Fermentacién de mostos
a 16-18°C con levadura seleccionada. Basa el vino con un
componente dcido importante y un pIl bajo apropiado para el
envejecimiento prolongado. Después del embotellado, la segunda
fermentacién y envejecimiento tiene lugar en calados subterraneos,
ubicadas a 30 metros , con temperatura ambiente de 14°C durante
todo el afio.

Notas de cata

Color amarillo muy pélido con ligeros reflejos verdosos, limpio y
brillante, buen desprendimiento de muy finas burbujas y ligera
formacién de corona en superficie.

Claras notas de fruta blanca fresca, con recuerdos citricos, muy
fresco en conjunto e intensidad media larga.

Acidez viva, fresco, un punto de dulzor que lo hacen muy agradable
por su equilibrio y elegancia, con unos aromas de boca citricos y de
fruta ligeramente carnosa, largo y persistente.

Cava muy versitil e ideal para aperitivos, para acompaiiar platos
ligeros a base de pescados, arroces, pastas, ensaladas, carnes
ligeras, etc.

Temperatura recomendada de servicio, entre 6 v 8 °C.




