VINA REAL

En el afio 1920 se lanzan al /A % //
mercado los primeros vinos de LTl 244
“Vina Real”, en los que nitidamente

C RIANZA 2022 se conjuntaba la personalidad,

cardcter y elegancia de Rioja
Alavesa con la redondez y
equilibrio de una perfecta crianza.

Tipo de vino: Tinto Variedades de uva empleada: Grado alcohdlico: 13,7%
Zona de produccién: Rioja Alavesa 90% tempranillo, 10% garnacha, pH: 3,55
Cosecha: 2022 mazueloy graciano SO, Libre/Total: 32/95

Tipo de botella: Borgona indice Polifenoles Totales: 65

Cadlificacion DOCa cosecha:

Muy buena

Calificacién Vina Real: Muy buena

Formato: 75cl., 1,51.; 37,5cl., 18,75cl.  Acidez total: 5,4
Fecha de embotellado: mayo 2025  Acidez voldtil: 0,50
Apto para veganos

Crianza: 13-14 meses en barricas de
roble americano y francés
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Notas de cata

Caracteristicas del vinedo

Vina Real se elabora con uvas de Rioja Alavesa, procedentes de pequenos pueblos
donde la viticultura es una tradicidn arraigada y transmitida a lo largo de
generaciones.

Las uvas que dan vida a Vina Real Crianza provienen tanto de vinedos propios, en
Laguardia, como de vinedos de proveedores de la Rioja Alavesa con quienes CVNE
mantiene una relacion de confianza desde hace anos.

Se trata de parcelas de pequena extensidn con diversidad de suelos y orientaciones,
ubicadas en baja montana a 650 metros de altitud y en laderas a 400 metros. Las
vinas mds viejas se conducen en vaso, mientras que en los vinedos mds jévenes
también se emplea la espaldera con poda en corddn royat.

Caracteristicas elaboracion

Vino elaborado con uvas procedentes de la zona de Rioja Alavesa vendimiadas a
mano y elaboradas en Vina Real. Tras el despalillado, la uva se encubd en depdsitos
de acero inoxidable, donde la fermentacion alcohdlica se llevd a cabo durante 10-
11 dias a una temperatura controlada entre 26 y 28°C.

Finalizada la fermentaciéon maloldctica, el vino pasé a barricas usadas de roble
francés y americano, donde permanecid entre 13 y 14 meses. Durante su crianza, se
realizaron frasiegos cada cinco o seis meses para favorecer su maduraciéon vy
correcta evolucién organoléptica.

Antes del embotellado, los diferentes lotes fueron homogeneizados, clarificados vy
filtrados, garantizando la expresion equilibrada y armoniosa de Vina Real Crianza.

Datos de la cosecha

La vendimia en Vina Real comenzd el 12 de septiembre con las variedades tintas de
Laguardia y Laserna y concluyd el 7 de octubre en los vinedos de Elvillar.

Se adelanté 10 dias respecto a 2021 y casi dos semanas en comparaciéon con la
media de cosechas anteriores. Este adelanto fue consecuencia de las altas
temperaturas registradas desde mayo hasta la vendimia, junfo con la escasez de
precipitaciones durante los meses estivales.

A pesar de estas condiciones, el estado sanitario de la uva fue excelente, lo que
permitié obtener una cosecha de gran calidad.

Vino de capa media-alta, de aspecto brillante y vivo, de color rojo cereza con fondo violdceo. Aromas
intensos a fruta fresca (grosellas, moras, arandanos) complementados con sutiles notas de maderas finas de
roble. Destacables son sus recuerdos especiados, tostados y balsdmicos. Su boca es estructurada, redonda,
sin aristas, con un buen ensamblaje enfre la fruta y la madera. El final de boca es amplio, de larga
persistencia en el postgusto con un tanino bien equilibrado vy fino.

Maridaje perfecto con un amplio abanico de platos como cocidos, menestra, arroces pescados en salsa y

tfodo tipo de carnes.

Temperatura de servicio recomendada 16-18°C.
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