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En el aiio 1920 se langan al
mercado los primeros vinos de
“Vifia Real”, en los que
nitidamente se conjuntaba la
personalidad, cardcter y
elegancia de Rioja Alavesa con la
redondeg y equilibrio de una
perfecta criansa.
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* Tipo de vino: Gran Reserva

« Zona de produccién: Rioja Alavesa

* Cosecha: 2015

» Galificacion Vifia Real: Excelente

« Variedades de uva empleada: 95% tempranillo, 5% graciano
* Tipo de botella: Borgoiia « Formatos: 1,51., 75cl.
» Fecha de embotellado: Febrero 2018

« Grianza: 24 meses en barricas de roble francés y americano

Datos analiticos

» Grado alcohdélico: 13,9% « Acidez volitil: 0,65
« Acidez total: 5,9 * SO, Libre/Total: 25/80
- pH: 3,55 « fndice Polifenoles Totales: 71

« Apto para veganos

Caracteristicas del vifiedo

Vifia Real se ha elaborado tradicionalmente con uvas de Laguardia y de Elciego,
vifiedos propios como San Ginés o Castejones a los que en los dltimos afios
hemos sumado uvas propias de nuestros vifiedos del término de Labastida.
Todos ellos son parcelas pequeiias, situadas entre los 500 y 650 m de altitud,
suelos principalmente arcillo calcdreos aunque también los hay arenosos,
conduccién en vaso, situados en ladera y orientados al Sur.

Caracteristicas de elaboracion

Vino elaborado a partir de uvas de gran calidad vendimiadas a mano en nuestras
mejores parcelas de Rioja-Alavesa. La fermentacién alcohdlica se lleva a cabo en
depositos de acero inoxidable con levaduras autéctonas y temperatura
controlada entre 28 °C y 30°C, realizdndose sucesivos remontados y “delestages”
con el fin de conseguir una buena extraccion de cuerpo e intensidad colorante,
asi como largas maceraciones. La crianza se realiza en barricas nuevas y de 1
uso de roble francés y americano, donde permanece una media de 24 meses,
sometiéndose a trasiegas manuales aproximadamente cada 4 meses el primer
afio, espacidandose las trasiegas en el segundo afio. Antes de embotellar el vino se
clarifica para obtener una mayor limpidez, sedosidad y brillo. El vino en botella
adquiere la redondez necesaria durante un minimo 3 afios. Alcanzard su mayor
plenitud muchos afios después.

Datos de la cosecha

La afiada 2015 mejoran tanto cuantitativa como cualitativamente los resultados
de las 2 cosechas anteriores. Tras un ciclo vegetativo con una climatologia muy
favorable, y tras las labores de campo realizadas para preservar el estado
sanitario de la uva, el vifiedo ha presentado una excelente situacién vegetativa y
sanitaria al final del envero, con expectativas de una gran cosecha en cantidad y
calidad. Con un adelanto de la cosecha de unos 10 dias y con una climatologia
que acompaiié en todo momento a una vendimia realizada de forma selectiva se
permite culminar las buenas expectativas que se forjaron en los inicios
permitiendo la elaboracién de vinos de alta calidad.

En Vifia Real la vendimia comenzé con adelanto el 15 de septiembre finalizando
el 6 de octubre.

Notas de cata

Color granate con matices de cereza picota y capa alta de color. Muy elegante e
intenso en nariz sobresaliendo notas especiadas, aromas a cacao, vainilla y a
maderas finas, aprecidndose en el fondo un toque agradable de fruta madura.
Un vino muy amplio en boca con una gran carga frutal, carnoso y cuerpo
destacando un tanino noble y estructurado. Se trata de un gran vino, complejo,
largo en boca y con una acidez que da frescura a este vino. Es un vino que
evolucionara muy positivamente en botella, teniendo una larga vida por delante.
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