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Asua es un vino de la civdad de Haro

que evoca a los vinos que antiguamente S[/ '

se bebian en los buenos bares de ."1,/6\
CRIANZA 2023 nuestro pais. N
Tipo de vino: Tinto Variedades de uva empleada: Grado alcohdlico: 14%
Zona de produccién: : Rioja Alta — 100% tempranillo PH: 3,61
Vino de Pueblo - Haro Tipo de botella: Bordelesa SO, Libre/Total: 30/78
Cosecha: 2023 Formato: 75cl., 1,5. indice Polifenoles Totales: 68

Acidez total: 5,54
Crianza: 15 meses en barricas de Acidez voldtil: 0,41
roble francés Ap]‘o para veganos

Caracteristicas del vinedo

Vinedos situados en Haro, sobre suelos arcillo-calcdreos y arcillo-ferrosos, a una altitud
aproximada de 500 metros y con orientacién sur. Las cepas se conducen en vaso, con
predominio de la variedad tempranillo.

El clima es de influencia ocednica, con marcadas diferencias de temperatura entre el dia y
la noche durante los meses de agosto y septiembre, lo que favorece una maduracion lenta
y progresiva, al tiempo que preserva la acidez natural de la fruta.

Caracteristicas de elaboracién

La vendimia se realiza de forma manual y la fermentacion alcohdlica tiene lugar en
depdsitos de acero inoxidable de pequena capacidad, con un control preciso de la
temperatura enfre 26 y 28 °C. La fermentacién y la posterior maceracién en caliente se
prolongan durante un periodo total aproximado de 18 dias.

La fermentacién maloldctica se lleva a cabo en depdsitos de hormigdn, tras lo cual el vino
se trasiega a barricas de roble francés de un solo vino, donde permanece durante 15
meses, con frasiegas intermedias. Finalmente, el vino se clarifica y filira antes de su
embotellado.

Datos de la cosecha

La campana 2023 fue compleja desde el punto de vista climatolégico a lo largo de todo el
ciclo vegetativo, y culminé en una vendimia especialmente intensa, tanto en el trabajo en
vinedo como en bodega.

Tras un invierno bastante seco, se produjo un ligero adelanto en la brotacién. La primavera
continud con precipitaciones escasas; sin embargo, las tormentas de comienzos de verano,
junto con temperaturas suaves en los meses de junio y julio, confribuyeron a aliviar la
situaciéon y permitieron a la planta recuperarse parcialmente.

Durante el mes de agosto se sucedieron varias olas de calor, con temperaturas diurnas
elevadas y noches mds cdlidas de lo habitual, lo que acelerd la maduracién en las zonas
mds tempranas de Rioja. En Haro, las precipitaciones llegaron durante la primera quincena
de septiembre, cuando aun faltaban dias para alcanzar la maduracion éptima.

El principal reto fue saber esperar, permitiendo que la planta asimilara el agua y logrando un equilibrio preciso.
enfre la maduracién tecnoldgica y la maduraciéon fendlica, mediante un seguimiento diario y exhaustivo de

cada parcela.

La vendimia para este vino de pueblo se inicid el 30 de septiembre vy finalizé el 3 de octubre. La uva alcanzd una
buena maduracién y presentd un excelente estado sanitario, dando lugar a una anada muy adecuada para la
elaboraciéon de vinos tintos.

Notas de cata

De intenso color granate, con reflejos azulados que hablan de su juventud y concentracion. En nariz se muestra
complejo y equilibrado, combinando aromas de frutos del bosque y regaliz con notas tostadas, recuerdos de
café y sutiles apuntes de chocolate procedentes de una crianza bien integrada.

En boca es suave y envolvente, con un paso largo y muy agradable, sostenido por tfaninos dulces y bien pulidos.
El final es persistente, armdnico y de gran calidad, dejando una sensacién elegante y placentera.

Un vino versdtil y gastrondmico, especialmente indicado para acompanar platos de la dieta mediterrdnea.
Temperatura de servicio recomendada: 18 °C.
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